IT-EN-FR-DE-ES-AR

LEGGERE LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO
READ INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE
LIRE LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

LESEBEFEHLE VOR INBETRIEBNAHME DER GERATE
LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Bl B Cilaghatl) S aladin Sleadl

FRIGGITRICI ELETTRICHE “Y”
LIBRETTO ISTRUZIONI USO E MANUTENZIONE

ELECTRIC FRYERS “Y”
INSTRUCTIONS, USE AND MAINTENANCE HANDBOOK

FRITEUSES ELECTRIQUE “Y”
NOTICE D’INSTALLATION D’EMPLOI ET DE MAINTENANCE

ELEKTRO-STANDFRITEUSEN “Y?”
BEDIENUNGS UND WARTUNGSANLEITUNG

FREIDORAS ELECTRICAS “Y”
MANUAL DE INSTRUCCIONES, USO Y EL MANTENIMENTO

‘“A&A é&ig‘ 2‘.‘.‘:&!’)653‘ cwy”
Cilaglad aladDud dluall g Jula

Cod. 8880658 | Rev. 00 | 10/2024

Pag. 1



| SOMMARIO

0. DISPOSITIVI DI PROTEZIONE INDIVIDUALE
0.1 RISCHI RESIDULL ...ttt
1. INSTALLAZIONE
1.1 AVWERTENZE IMPORTANTI
1.2 POSIZIONAMENTO
1.3 ALLACCIAMENTO ALLA RETE
2. ISTRUZIONI D’'USO
2.1 MESSA IN FUNZIONE

L 200 U PP

3.2 MANUTENZIONE

2.2 IMPOSTAZIONE ..ottt
3. PULIZIA E MANUTENZIONE

3.3 ELEMENTI DI CONTROLLO E DI SICUREZZA
4. TABELLA DATI

0.

DISPOSITIVI DI PROTEZIONE INDIVIDUALE

Si riporta di seguito una tabella riassuntiva dei Dispositivi di Protezione Individuale DPI da utilizzare durante le varie
fasi di vita dell'apparecchiatura.

Indumentl Calza‘ture . . Protettori | Mascherin Cascoo
di di Guanti Occhiali . .
. . auricolari a elmetto
protezione | sicurezza
Fase i
R
Trasporto X
Movimentazione X
Disimballo X
Montaggio X
Uso ordinario X X X (*)
Regolazioni X
Pulizia ordinaria X
Pulizia straordinaria X X
Manutenzione X X (*)
Smontaggio X
Demolizione X
X (*) DPI PREVISTO

DPI A DISPOSIZIONE O DA UTILIZZARE SE NECESSARIO

[ | DPINON PREVISTO

(*) I guanti durante I'Uso ordinario e la Manutenzione devono essere del tipo atermico per proteggere le mani nel momento in
cui l'operatore tocca parti dell'apparecchiatura o mezzi di cottura ad alta temperatura (olio, acqua, vapore).

salute.

Si ricorda che il NON utilizzo dei dispositivi di protezione individuale da parte degli operatori, dei tecnici specializzati o
comunque degli addetti all'utilizzo dell'apparecchiatura pué comportare I'esposizione a rischio chimico ed eventualid anni alla

| 0.1 RISCHI RESIDUI

L’apparecchio evidenzia rischi che non sono stati eliminati completamente dal punto di vista progettuale o con l'installazione
di adeguate protezioni. Per la completa informazione del Cliente si riportano, di seguito, i rischi residui che permangono:
tali comportamenti sono da considerare scorretti e quindi sono severamente vietati.
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RISCHIO RESIDUO

SITUAZIONE PERICOLOSA

AWERTENZA

Scivolamento o

L'operatore pud scivolare per presenza di acqua

Durante l'uso dell'apparecchiatura utilizzare
dispositivi di protezione individuale

caduta 0 sporco sul pavimento. -
antiscivolamento.
Ustione L'operatore tocca intenzionalmente parti Durante l'uso dell'apparecchiatura utilizzare
dell'apparecchiatura. dispositivi di protezione individuale anticalore.
L'operatore tocca intenzionalmente mezzi di , , . -
. Durante l'uso dell'apparecchiatura utilizzare
Ustione cottura ad alta temperatura

(olio, acqua, vapore, ...).

dispositivi di protezione individuale anticalore.

Scossa Elettrica

Contatto con parti elettriche in tensione durante
le operazioni di manutenzione eseguite con il
quadro elettrico in tensione. L'operatore
interviene (con un utensile elettrico o senza
sezionare l'alimentazione della macchina)
sdraiato a terra con superficie del pavimento
bagnata.

La manutenzione dell'apparecchiatura deve
essere svolta solamente da personale
qualificato e dotato di dispositivi di protezione
individuale contro le scariche accidentali.

Scossa Elettrica

Scarica accidentale causata da mal
funzionamento dell'impianto di messa a terra o
dei dispositivi di protezione elettrici.

Installare a monte dell'apparecchiatura dei
dispositivi di protezione conforme ai requisiti
normativi vigenti.

Caduta dall'alto

L'operatore interviene sulla macchina
utilizzando sistemi per l'accesso alla parte
superiore non adatti (es.: scale a pioli o vi sale
sopra).

Non interviene sulla macchina utilizzando sistemi
per l'accesso alla parte superiore non adatti (es.:
scale a pioli o vi sale sopra).

Ribaltamento carichi

Movimentazione dell'apparecchio o di una sua
parte senza mezzi idonei.

Durante la movimentazione dell'apparecchiatura o
dell'imballo della stessa utilizzare accessori o
sistemi di sollevamento adatti.

L'operatore entra in contatto con sostanze

Utilizzare appropriate misure di sicurezza. Fare
sempre riferimento alle schede di sicurezza e alle

Chimico o ) . - etichettature del prodotto utilizzato. Utilizzare
chimiche (ad es.: detersivo, disincrostante, ecc.) | .. L : S L
dispositivi di protezione individuale consigliati nelle
schede di sicurezza.
S . . La manutenzione deve essere svolta solamente da
Sono possibili ferite da taglio con le parti interne o L .
. ) L . s .. | personale qualificato e dotato di dispositivi
Tagli del telaio macchina in occasione diinterventi di

manutenzione.

protezione individuale (guanti anti taglio e indumenti
che coprono l'avambraccio).

Schiacciamento

Il personale si puoi schiacciare le dita /mano
nella movimentazione di parti mobili.

La manutenzione deve essere svolta solamente da
personale qualificato e dotato di dispositivi
protezione individuale (guanti).

Ergonomico

L'operatore interviene sull'apparecchio senza
i necessari dispositivi di protezione
individuale.

L'operatore deve intervenire
sull'apparecchiatura dotato di dispositivi
protezione individuale.

1.

INSTALLAZIONE

| 1.1 AVWERTENZE IMPORTANTI

Leggere attentamente il presente libretto in quanto fornisce importanti indicazioni riguardanti la sicurezza d’installazione,
d'uso e di manutenzione dell’'apparecchio. Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione dei vari

operatori.

e L’installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni del costruttore da personale professionalmente

qualificato.

e L’apparecchiatura € destinata al solo uso professionale, deve essere utilizzata solo da personale addestrato all’'uso

della stessa.

e Disattivare I'apparecchiatura in caso di guasto o di cattivo funzionamento. Per I'eventuale riparazione rivolgersi
solamente ad un centro d’assistenza tecnica autorizzato dal costruttore ed esigere parti di ricambio originali.
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e Evitare I'uso inappropriato della friggitrice
e Non introdurre cibo umido nell’'olio

¢ Il mancato rispetto di quanto sopra puoé compromettere la sicurezza dell’apparecchiatura.

L’apparecchiatura e conforme alle seguenti normative:
- compatibilita elettromagnetica;

- norme per l'installazione degli impianti elettrici;

- prescrizioni vigenti antinfortunistiche e antincendio;

- horme igieniche.

| 1.2 POSIZIONAMENTO

Togliere I'apparecchio dall'imballo, verificarne l'integrita
e sistemarlo nel luogo d'utilizzazione.

Procedere alla messa in piano e alla regolazione in
altezza agendo sui piedini livellatori come indicato in
(Fig. 1).

Se l'apparecchiatura € posizionata contro una parete,
quest’ultima deve resistere a valori di temperatura di
80° C e se e infammabile, e indispensabile
I'applicazione di un isolante termico.

Togliere dai pannelli esterni la pellicola protettiva
staccandola lentamente per evitare che restino tracce
di collante.

Non ostruire le aperture o le fessure di aspirazione
o di smaltimento del calore e posizionare
I’apparecchio sotto una cappa di aspirazione il cui
impianto deve essere a norma.

| 1.3 ALLACCIAMENTO ALLA RETE

Fig.2 .

Accertarsi, prima di eseguire il collegamento
elettrico, che la tensione e la frequenza riportate
sulla targhetta tecnica corrispondano a quelle
dellimpianto di alimentazione presente.
L’apparecchio viene consegnato predisposto per
il funzionamento indicato sulla targhetta tecnica
posizionata all'interno della porta.

- Collegare il cavo dell’apparecchio ad una adeguata presa di corrente accertandosi prima che in quest’ultima sia
presente un efficiente contatto di terra secondo la normativa in vigore.

- Per un collegamento diretto alla rete di alimentazione & necessario interporre tra I'apparecchiatura e la rete un
interruttore onnipolare dimensionato al carico, i cui contatti abbiano una distanza minima di apertura di 3 mm.

- Latensione di alimentazione, a macchina funzionante, non deve discostarsi dal valore della tensione nominale

di =10%.

- L’apparecchiatura deve inoltre essere inclusa in un sistema equipotenziale la cui efficacia deve essere
opportunamente verificata secondo quanto riportato nella normativa in vigore.

Prima di consegnare I'apparecchio all’'utente, & necessario:

- verificare che funzioni correttamente;
- comunicare all'utente le istruzioni per l'uso.

2.

ISTRUZIONI D’USO

L’apparecchiatura dovra essere destinata solo all’'uso per la quale e stata espressamente concepita. Ogni altro uso e da

ritenersi improprio.
Durante il funzionamento sorvegliare I'apparecchiatura.
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| 2.1 MESSA IN FUNZIONE

MAX

MIN ATTENZIONE: non mettere in funzione I'apparecchio prima di aver
riempito d’olio la vasca almeno fino alla tacca di MIN e non oltre la
tacca di MAX.

La mancata osservanzia di tale norma arrecherebbe gravi danni per il
surriscaldamento della vasca e delle resistenze.

Prima di mettere in funzione l'apparecchio per la prima volta e necessario rimuovere tutto il materiale d’imballo e
procedere con una pulizia accurata della vasca e dei cestelli dai grassi industriali di protezione operando come segue:
- riempire la vasca fino al bordo con acqua e detersivo normale, mettere in funzione il riscaldamento e portare in
ebollizione per alcuni minuti;
- scaricare I'acqua attraverso il rubinetto di scarico e risciacquare abbondantemente la vasca con acqua pulita;
- chiudere il rubinetto e versare olio per friggere almeno fino alla tacca di MIN e non oltre la tacca di MAX.

| 2.2 IMPOSTAZIONE

Fig. 3 Fig.4

ATTENZIONE: si deve prestare particolare attenzione che I'olio vecchio ha un punto di accensione piu basso e la sua
schiuma tende a traboccare. Si richiama inoltre I'attenzione sul fatto che l'introduzione di vivande troppo umide e in
guantita eccessive contribuisce a sua volta alla formazione di schiuma che puo traboccare.

ACCENSIONE

- Inserire I'interruttore principale.

- Premere il pulsante di accensione posto all'interno dello sportello Fig.3

- Ruotare la manopola e posizionarla sul valore di temperatura desiderato Fig.4
- EVITARE IL SURRISCALDAMENTO DELL’OLIO

La spia di controllo verde accesa segnala che I'apparecchio & pronto per 'uso, mentre la spia di controllo arancione,
rimane accesa durante il funzionamento degli elementi riscaldanti. Non appena I'olio ha raggiunto la temperatura
impostata, le resistenze si disattivano e la spia arancione si spegne.

Quando la temperatura scende al di sotto del valore impostato, gli elementi riscaldanti si riattivano automaticamente.

SPEGNIMENTO

- Riportare la manopola sulla posizione “0”.

- premere il pulsante di spegnimento all’interno dello sportello Fig.3
- Se l'apparecchio non € usato, disinserire 'interruttore onnipolare.
- Mettere il coperchio sopra la/le vasca/vasche.

SVUOTAMENTO DELL’OLIO
Per svuotare la vasca dall'olio utilizzato attendere che I'olio sia freddo e aprire la porta della friggitrice.
Se la friggitrice € dotata di vasca raccolta olio, posizionarla in sede e ruotare la leva di scarico in posizione OPEN.
Altrimenti, avvitare la prolunga per lo scarico dell’olio, porre un recipiente di fronte all’apparecchio avendo cura che
I'imbocco della prolunga sia posizionato al di sopra del recipiente, quindi ruotare la leva di scarico in posizione OPEN.
L’olio uscira dal rubinetto e la vasca si svuotera. Per mantenere meglio I'olio, & consigliabile una volta filtrato deporlo in
un luogo fresco.
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| 3. PULIZIA E MANUTENZIONE |
| 3.1 PULIZIA |

Alla fine di una giornata di lavoro, & necessario pulire I'apparecchiatura sia per motivi d’'igiene che per evitare guasti di
funzionamento.

Non pulire I'apparecchio con: getti d’acqua diretti o ad alta pressione; € vietato I'uso di materiali infiammabili, solventi,
non utilizzare pagliette di ferro, spazzole o raschietti in acciaio comune.

Eventualmente si pud usare della lana in acciaio inossidabile, strofinandola nel senso della satinatura.

Usare sulle superfici in acciaio dellacqua tiepida saponata, quindi risciacquare abbondantemente e asciugare con un
panno morbido. Non lavare il banco d'appoggio o il pavimento con acido muriatico.

Per pulire la vasca procedere come segue:

- svuotare la vasca dall’olio,

- togliere i cestini e la retina alloggiati sopra
le resistenze;

- sollevare la resistenza utilizzando un
gancio, la resistenza si blocca
automaticamente in posizione sollevata;

- con gli elementi riscaldanti in posizione
verticale, e possibile una totale ed
accurata pulizia della vasca;

- per abbassare la resistenza tirare
delicatamente il pistoncino a molla Fig. 5
rif. A.

| 3.2 MANUTENZIONE

Periodicamente (almeno una volta 'anno o comunque in relazione alla frequenza d’uso), sottoporre I'apparecchiatura ad
un controllo completo.
A questo proposito & consigliabile la stipulazione di un contratto di manutenzione con un centro autorizzato dalla ditta.

| 3.3 ELEMENTI DI CONTROLLO E DI SICUREZZA

Tutti i componenti dellapparecchiatura soggetti ad usura sono facilmente raggiungibili dalla parte anteriore
dell’apparecchio.

L’apparecchio & dotato di un termostato di sicurezza che interrompe I'alimentazione elettrica agli elementi riscaldanti se
la temperatura dell’olio nella vasca supera il valore massimo impostato.

Quando questo € intervenuto, per far ripartire I'apparecchio occorre riarmare il termostato; questa operazione deve
essere effettuata da personale qualificato, che accertera la causa del suo intervento.

LA DITTA COSTRUTTRICE DECLINA OGNI RESPONSABILITA’ PER | DANNI DOVUTI A
NSTALLAZIONE ERRATA, MANOMISSIONE DELL’APPARECCHIO, USO IMPROPRIO, CATTIVA
MANUTENZIONE, INOSSERVANZA DELLE NORMATIVE VIGENTI E IMPERIZIA D’USO.

IL COSTRUTTORE SI RISERVA IL DIRITTO DI MODIFICARE SENZA PREAVVISO, LE
CARATTERISTICHE DELLE APPARECCHIATURE PRESENTATE IN QUESTA PUBBLICAZIONE.
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0.

PERSONAL PROTECTIVE EQUIPMENT

Here follows a summary table showing the Personal Protective Equipment (PPE) to be used during the different

stages of the appliance’s life.

Stage

Protective
clothing

Safety
footwear

Gloves

Glasses

Hearing
protection
devices

Particulate
respirator

Safety
helmet

@

Transportation

Handling

Unpacking

Assembly

Normal Use

X (*)

Adjustments

Ordinary Cleaning

Extraordinary
Cleaning

Maintenance

X (*)

Disassembly

Dismantling

XX |X| X [ X|X|[X|[X|X|X|X

REQUIRED PPE

PPE AVAILABLE OR TO BE USED IF REQUIRED
[ | NOTREQUIRED PPE

(*) Gloves during ordinary Usage and Maintenance shall be athermic as to protect hands while the operator touches parts of
the appliance or high-temperature cooking substances (oil, water, steam).

Note that the NON-use of the personal protective equipment by operators, specialized technicians and persons responsible
for the appliance use may result in the exposure to chemical risk and may represent a serious risk to human health.

| 0.1 RESIDUAL RISKS

|

| The appliance shows several risks which cannot be fully eliminated from a project-related viewpoint or with the installation of
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proper protections.

As to fully inform the Customer, herein described are the residual risks remaining as regards the appliance: the following
behaviors are to be considered improper and are therefore strictly forbidden.

RESIDUAL RISK

HAZARDOUS SITUATION

WARNING

While using the appliance make sure to wear

Slip or Fall The operator may slip due to wet or dirty floor. slip-resistant PPE.

The operator intentionally touches While using the appliance make sure to wear
Burn - .

components of the appliance. heat-resistant PPE.

The operator |nte|jt|onally touches hlgh- While using the appliance make sure to wear
Burn temperature cooking substances (oil, water,

steam)...

heat-resistant PPE.

Electric Shock

Contact with electrical components under live
voltage during the maintenance operations
carried out with the distribution board under live
voltage. The operator acts (with a power tool or
without shutting off appliance’s power) lying on a
wet floor.

Appliance’s maintenance activities shall be
carried out by qualified personnel, only,
equipped with PPE against accidental electric
shocks.

Electric Shock

Accidental electric shock caused by a
malfunctioning in the earthing system or in the
electric PPE.

PPE in compliance with the regulation currently
in force shall be installed upstream the
appliance.

Fall from height

The operator acts on the appliance acceding to
the upper part through improper systems (e.g.
Ladders or climbs over it).

The operator does not act on the appliance
acceding to the upper part through improper
systems (e.g. Ladders or climbs over it).

Loads Overturning

Handling of the appliance or of one of its parts
without appropriate means.

While handling the appliance or its packaging, make
sure to use proper lifting tools or systems.

Chemical

The operator comes into contact with chemical
substances (e.g. detergent, descaler, etc.)

Follow recommended safety measures.

Always refer to the safety data sheet and product
labels. Use the PPE recommended in the safety
data sheet.

Sharp injuries

Sharp injuries caused by inner components of
the machine frame may occur during
maintenance activities.

Maintenance activities shall be carried out by
qualified personnel, only, equipped with PPE (cut-
resistant gloves and forearm protectors).

Operators may crush finger or hands while

Maintenance activities shall be carried out by

Crushing handling moving parts of the appliance. qualified personnel, only, equipped with PPE
(gloves).
Erconomic The operator acts on the appliance lacking the Zhji op:(;a\;;)trhstr;]aellslctrcc))n :igt:\eagglilzance
9 appropriate PPE. quipp pprop ’
1. INSTALLATION |

| 1.1 IMPORTANT NOTICES

Please read this booklet carefully because it contains important information concerning installation, operating and
maintenance safety for this appliance. Keep the booklet in a safe place so that it can be consulted by other operators.

. Installation must be carried out in strict compliance with the manufacturer’s orders by professionally qualified
personnel.
. The equipment is intended for professional use only, must be used only by trained people.
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Disconnect the appliance in the event of failure or faults. For repairs, contact only a technical assistance centre
that is approved by the manufacturer and use only manufacturer-approved spare parts.

Avoid inappropriate use of the fryer
Do not put wet food in the oil

Failure to comply with the above instructions may jeopardise appliance safety.

The appliance complies with the following standards:
- electromagnetic compatibility E.M.C. directive,

- accident-prevention and fire-prevention prescriptions in force,
- standards for the installation of electric systems,
- hygiene standards.

| 1.2 POSITIONING

Remove the appliance from the packing, check it for
damage and place it in the installation position. Level it
and adjust its height by using the leveling feet indicated in
(Fig. 1).

If the appliance is placed against a wall, this must be able
to withstand temperatures of 80°Cand if it is not
inflammable, heat insulation must be installed. Remove
the protective film from the external panels slowly to
prevent glue remnants remaining on them.

Do not obstruct the aspiration or heat discharge
openings and gaps and place the appliance
underneath an extraction hood that complies with
current standards.

| 1.3 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Fig. 2

- Before connecting to the power supply, make sure
that the power supply is compatible with voltage and
frequency values displayed on the rating plate.

- The appliance is designed to perform the operation
specified on the rating plate located inside the door.

Connect the appliance cable to a suitable power outlet, first making sure that there is an efficient earth contact

in accordance with current regulations.

Before connecting the appliance directly to the main power supply, fit a circuit breaker of adequate capacity

whose contacts have a minim distance of 3 mm.

When the machine is operating the power supply must not deviate from the nominal supply by more than +

10%.

The equipment must be part of an equipotential system whose efficiency must be tested to ensure compliance

with current regulations.

Before delivering the appliance to the user:
- check that it operates correctly,
- instruct the user on how to use it.

2,

OPERATING INSTRUCTIONS

The appliance must be used only for the purpose for which it was designed. Any other use is improper.
During operation, supervise the appliance.
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| 2.1 STARTING UP FOR THE FIRST TIME

MAX WARNING: do not start up the appliance before filling the frying
MIN compartment with oil above the MIN mark and below the MAX mark.
Failure to comply with this requirement results in grave damage, for istance

overheating of frying compartment or of yhe heating elements.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta e necessario rimuovere tutto il materiale d’'imballo e
Before starting up the appliance for the first time remove all the packing and thoroughly clean the protective
industrial grease from the tray and containers using this procedure:

- fill the tank to the brim with water and normal detergent, turn on heat and boil for a few minutes.

- drain the water through the drain tap and rinse the tank with plenty of clean water;

- shut off the tap and pour in frying oil above the MIN mark and below the MAX mark.

| 2.2 SETTING

Fig. 3 Fig.4

WARNING:
Old oil catches fire at a lower temperature and makes froth that tends to boil over. Remember that placing food that is too
moist and placing too much food in the fryers contributes to the formation of froth that may boil over.

START-UP

- use the main switch to switch on the appliance.

- Press the power button inside the door Fig.3

- Turn the knob and position it on the desired temperature value Fig.4
- AVOID OVERHEATING OIL.

When the green light comes on, the appliance is ready for use. The orange light remain lighted whilst the heating
elements are heating up the oil. As soon as the oil reaches the set temperature the heating elements switch off and the
orange light goes out.

When the temperature falls below the set level the heating elements come on again automatically.- Use main switch to
start up.

SWITCH-OFF

- Turn knob to position “0”.

- Press the power button to switch off the applicance.

- If the appliance is not used, switch off the circuit breaker.

- Place the lid on the frying compartment/frying compartments.

DRAINING THE OIL
To empty the oil from the tank, wait until the oil is cold and open the fryer door. If the fryer is equipped with an oil
collection tank, place it in place and turn the drain lever to the OPEN position.

Otherwise, screw on the oil drain extension, place a container in front of the appliance, making sure that the extension
mouth is positioned above the container, then turn the drain lever to the OPEN position.
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The oil will come out of the tap and the tank will empty. To keep the oil at its best, it is advisable to store it in a cool place
once filtered.

| 3. CLEANING AND MAINTENANCE
| 3.1 CLEANING

At the end of the working day, clean the appliance, both for reasons of hygiene and to prevent operating faults.

Do not clean the appliance with direct or high-pressure jets of water, is forbidden to use flammable materials, solvents,
and do not use metal pads, brushes or scrapers in normal steel. If necessary, use stainless steel pads, but do not rub
them against the grain of the metal of the appliance.

Use warm soapy water on steel surfaces and then rinse in plenty of water and dry with a soft cloth.

Do not wash the work top or floor with hydrochloric acid.

To clean the tank, proceed as follows:
- empty the tank,

- remove the baskets and the metal
mesh located above the heating
elements;

- lift the heating element using a hook,
the heating element automatically
locks in the raised position;

- with the heating elements in the
vertical position, a complete and
thorough cleaning of the tank is
possible;

- to lower the heating element, gently
pull the spring piston Fig. 5 ref. A.

| 3.2 MAINTENANCE

At regular intervals (at least once a year or more often in cases of frequent use), service the appliance thoroughly.
Contact a specialized and experienced technician. A maintenance contract should be taken out with a centre approved
by the manufacturer company.

| 3.3 CONTROL AND SAFETY DEVICES

All the parts of the appliance that are subject to wear can easily be accessed from the front of the appliance.
The appliance has a safety thermostat that disconnects the power supply to the heating elements if the temperature of
the oil in the frying compartment exceeds the set level.

If the thermostat is triggered, it must be reset to start up the appliance again. This operation must be carried out qualified
personnel after they have eliminated the cause of the temperate rise that triggered the thermostat.

THE MANUFACTURER ACCEPTS NO RESPONSIBILITY FOR HARM CAUSED BY
INCORRECTINTERVENTIONS, TAMPERING WITH THE APPLIANCE, MISUSE, POOR MAINTENANCE,
NON COMPLIANCEWITH CURRENT REGULATIONS AND INEXPERT USE.

THE MANUFACTURER RESERVES THE RIGHT TO WITHOUT NOTICE MODIFY THE FEATURES OF
THE APPLIANCES DESCRIBED IN THIS MANUAL.
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0.

EQUIPEMENTS DE PROTECTION INDIVIDUELLE

Un tableau récapitulatif des Equipements de Protection Individuelle (EPI) & utiliser durant les différentes phases de
vie de I'appareil est présenté ci-dessous.

Phase

Vétements
de
protection

Chaussures
de sécurité

Gants

Lunettes

Protecteurs
auditifs

Masque

Casque

Transport

Manutention

Déballage

Montage

Utilisation
ordinaire

X (*)

Réglages

Nettoyage courant

Nettoyage
extraordinaire

Entretien

X (*)

Démontage

Démolition

XX |X| X |[X[X]| X | X|X|[X|X

EPI PREVU

EPI A DISPOSITION OU A UTILISER LE CAS ECHEANT
[ ] EPINON PREVU

(*) Lors de I'Utilisation ordinaire et I'Entretien, les gants doivent étre de type athermique afin de protéger les mains lorsque

I'opérateur touche des parties de I'appareil ou des moyens de cuisson a haute température (huile, eau, vapeur).

NE PAS utiliser des Equipements de Protection Individuelle de la part des opérateurs, des techniciens spécialisés ou des
préposés a l'utilisation de I'appareil peut entrainer une exposition a des risques chimiques et avoir de graves conséquences

sur la santé.
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| 0.1 RISQUES RESIDUELS

La machine présente des risques qui n’ont pas été completement éliminés du point de vue de la conception ou avec
l'installation de protections adéquates.
Pour informer le Client de maniére exhaustive, les risques résiduels qui persistent sur la machine sont indiqués ci-dessous :
ces comportements doivent étre considérés comme incorrects et sont donc strictement interdits.

RISQUE RESIDUEL

SITUATION DANGEREUSE

MISE EN GARDE

Glissement ou

L'opérateur peut glisser en raison de la présence

Lors de l'utilisation de I'appareil, utiliser des
équipements de protection individuelle anti-

chute d'eau ou de saleté sur le sol. :
glissement.
Brolure L'opérateur touche intentionnellement Lors de l'utilisation de I'appareil, utiliser des
des parties de I'appareil. équipements de protection individuelle anti-
L'opérateur touche intentionnellement les oL , . -
N - N . Lors de l'utilisation de I'appareil, utiliser des
Bralure moyens de cuisson a haute température

(huile, eau, vapeur, ...).

équipements de protection individuelle anti-
chaleur.

Electrocution

Contact avec des parties électriques sous
tension pendant les opérations d’entretien
effectuées avec le panneau électrique sous
tension. L’'opérateur intervient (avec un outil
électrique ou sans sectionner I'alimentation de la
machine) allongé au sol sur une surface
mouillée.

L’entretien de I'appareil ne doit étre effectué
que par du personnel qualifié et doté
d’équipements de protection individuelle contre
les décharges accidentelles.

Electrocution

Décharge accidentelle causée par un
dysfonctionnement du systeme de mise a la
terre ou des dispositifs de protection électriques.

Installer en amont de I'appareil des dispositifs
de protection conformes aux exigences
réglementaires en vigueur.

Chute de hauteur

L'opérateur intervient sur la machine en
utilisant des systémes pour I'accés a la partie
supérieure non appropriés (par ex. des
échelles a barreaux ou y monte au-dessus).

Ne pas intervenir sur la machine en utilisant des
systemes pour l'acces a la partie supérieure non
appropriés (par ex. des échelles a barreaux ou y
monter au-dessus).

Basculement de charges

Manutention de I'appareil ou d’'une partie de
celui-ci sans les moyens appropriés.

Lors de la manutention de I'appareil ou de son
emballage, utiliser des accessoires ou des systemes
de levage appropriés.

L’opérateur entre en contact avec des

Utiliser des mesures de sécurité appropriées.
Toujours se référer aux fiches de sécurité et a

Chimique L . I'étiquetage du produit utilisé. Utiliser les
substances chimiques (par ex. détergent, L R
. équipements de protection individuelle
détartrant, etc.). ! . o
recommandés dans les fiches de sécurité.
, L . L’entretien ne doit étre effectué que par du
Lors de I'entretien, il y a le risque de coupures e C e
o ~ personnel qualifié et doté d’équipements de
Coupures avec les parties internes du chassis de la L X
. protection individuelle (gants anti-coupure et
machine. « \
vétements couvrant 'avant-bras).
: Lors du déplacement de parties mobiles, le L'entretien ne d0|t etre effe?rue'que par du
Ecrasement personnel qualifié et doté d’équipements de

personnel risque de s’écraser les doigts/la
main.

protection individuelle (gants).

Ergonomique

L'opérateur intervient sur I'appareil sans les
équipements de protection individuelle
nécessaires.

L'opérateur doit intervenir sur I'appareil
doté d’équipements de protection
individuelle.
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1, INSTALLATION |

| 1.1 AVERTISSEMENTS IMPORTANTS |

Lire avec attention ce manuel car il fournit d'importantes indications concernant la sécurité d’installation, d’utilisation et
d’entretien de I'appareil. Conserver avec soin ce manuel de fagon que les différents opérateurs puissent le consulter.

. L’installation doit étre effectuée conformément aux instructions du fabricant par du personnel
professionnellement qualifié.

o L’appareil est destiné a un usage professionnel, ne doit étre utilisé que par du personnel formé expressément
pour son utilisation.

. Désactiver I'appareil en cas de panne ou anomalie de fonctionnement. Pour I'éventuelle réparation, s’adresser
seulement a un centre d’assistance technique agréé par le fabricant et exiger des pieces de rechange
d’origine.

. Eviter I'utilisation inappropriée de la friteuse

. Ne mettez pas de nourriture humide dans I'huile.

. Le non-respect de ces indications peut compromettre la sécurité de I'appareil.

L’appareil est conforme aux normes suivantes:

- compatibilité électromagnétique E.M.C. relative a la limitation des dérangements;
- prescriptions en vigueur contre les accidents et les incendies;

- normes pour l'installation des équipements électriques;

- normes hygiéniques.

| 1.2 POSITIONNEMENT

Sortir 'appareil de son emballage, vérifier son intégrité,
puis le placer dans l'endroit prévu pour [utilisation.
Procéder a la mise de niveau et au réglage en hauteur
en agissant sur les pieds de nivellement de la fagon
indiquée sur (Fig. 1).

Si I'appareil est positionné contre un mur, celui-ci doit
résister a des valeurs de température de 80° C et, s'il est
inflammable, il faut impérativement appliquer une
isolation thermique.

Enlever le film protecteur des panneaux externes en le
détachant lentement afin d’éviter de laisser des traces de
colle.

Ne pas boucher les ouvertures ou les fentes
d’aspiration ou d’élimination de la chaleur et
positionner I'appareil sous une hotte d’aspiration
installée conformément aux normes.

| 1.3 BRANCHEMENT AU RESEAU

Fig. 2 - Avant de procéder au branchement électrique,
s’assurer que la tension et la fréquence reportées sur
la plaquette technique correspondent aux valeurs de
I'installation d’alimentation utilisée.

- L’appareil est livré prévu pour fonctionner avec les
valeurs indiquées sur la plaquette technique
positionnée a l'intérieur de la porte.

- Branchez le céble de l'appareil & une prise de courant appropriée, en vous assurant au préalable que celle-ci
dispose d'un contact de terre efficace conformément a la législation en vigueur.

- Pour un branchement direct au réseau d’alimentation, il faut interposer entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire adapté a la charge et ayant une distance minimum d’ouverture des contacts de 3 mm.

- La tension d’alimentation, avec la machine en fonction, ne doit pas s’écarter de la valeur de tension nominale
de plus de + 10%.

- De plus, 'appareil doit étre branché a une installation équipotentielle dont le fonctionnement correct doit étre
opportunément vérifié selon les prescriptions des normes en vigueur.

Avant de livrer I'appareil a I'utilisateur, il faut:

- vérifier qu'’il fonctionne correctement;
- communiquer a l'utilisateur les instructions pour I'utilisation.
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2, MODE D’EMPLOI |

L’appareil devra étre destiné uniquement a I'utilisation pour laquelle il a été expressément congu. Toute autre utilisation
doit étre considérée comme impropre. Pendant le fonctionnement, surveiller I'appareil.

| 2.1 MISE EN FONCTION

MAX
MIN ATTENTION: ne pas mettre en fonction I’appareil avant d’avoir rempli
d’huile le récipient au moins jusqu’a I’encoche de MIN et pas au-dela
de I’encoche de MAX.
L’inobservance de cette prescription peut provoquer des graves dommages
a cause de la surchauffe de la cuve et des résistances.

Avant de mettre en fonction pour la premiére fois I'appareil, il faut enlever tout le matériel d’emballage et nettoyeravec
soin la cuve et les paniers des graisses industrielles de protection appliquées, en agissant de la fagconsuivante:
- remplir la cuve jusqu’au bord avec de I'eau et du détergent normal, mettre en fonction le chauffage et porter a
ébullition pendant quelques minutes;
- vider I'eau a travers le robinet de vidange et rincer abondamment la cuve avec de I'eau propre;
- fermer le robinet,verser de I'huile a frire au moins jusqu’a I'encoche de MIN et pas au-dela de I'encoche de MAX.

| 2.2 REGLAGES

Fig. 3 Fig.4

ATTENTION:

Il faut faire trés attention au fait que la vieille huile a un point d’inflammabilité plus bas et que sa mousse tend adéborder.
Il faut encore considérer qu’introduire des aliments trop humides et en quantité excessive contribueégalement a la
formation de mousse qui peut déborder.

ALLUMAGE

- Mettre sous tension I'appareil en enclenchant (ON) l'interrupteur principal.

- Appuyez sur le bouton situé a l'intérieur de la porte Fig.3

- Tournez le bouton et positionnez-le sur la valeur de température souhaitée Fig.4
- EVITER SURCHAUFFE DE L'HUILE

Le voyant de contrble vert allumé signale que I'appareil est prét pour I'utilisation, tandis que le voyant de contréle orange
reste allumé pendant le fonctionnement des éléments chauffants. Dés que I'huile a atteint la temperature sélectionnée,
les résistances se désactivent et le voyant orange s’éteint.

Quand la température descend sous la valeur sélectionnée, les éléments chauffants se réactivent automatiquement.

EXTINCTION
- Reporter la poignée sur la position “0”.
- Appuyer sur le bouton d'arrét a l'intérieur de la porte Fig.3
- Déclencher (OFF) l'interrupteur omnipolaire quand I'appareil n’est pas utilisé.
- Mettre le couvercle sur la/les cuve/cuves.
VIDANGE DE L’HUILE
Pour vider I'huile, attendez que I'huile soit froide et ouvrez la porte de la friteuse. Si la friteuse est équipée d'un bac de
récupération d'huile, placez-le en place et tournez le levier de vidange en position OUVERT.
Sinon, vissez la rallonge pour vidanger I'huile, placez un récipient devant l'appareil en vous assurant que I'embouchure
de la rallonge est positionnée au dessus du récipient, puis tournez le levier de vidange en position OUVERT.
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L'huile sortira du robinet et le réservoir se videra. Pour conserver I'huile au mieux, il est conseillé de la placer dans un
endroit frais une fois filtrée.

| 3. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
| 3.1 NETTOYAGE

A la fin d’une journée de travail, il faut nettoyer I'appareil aussi bien pour des raisons d’hygiene que pour éviter des
anomalies de fonctionnement.

Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d’eau directs ou a pression élevée, il est interdit d'utiliser des matériaux
inflammables, des solvants, et ne pas utiliser de pailles de fer, des brosses ou des raclettes en acier commun. Il est
éventuellement possible d'utiliser de la laine en acier inoxydableen la frottant dans le sens du satinage.

Pour les surfaces en acier, utiliser de I'eau savonneuse tiéde, puis rincer abondamment et sécher avec un chiffon doux.
Ne pas laver le banc d’appui ou le sol avec de I'acide chlorhydrique.

Pour nettoyer la cuve, procédez comme suit :
- vider la cuve,

- retirer les paniers et le grillage métallique
situés au dessus des résistances ;

- soulevez la résistance a l'aide d'un
crochet, la résistance se verrouille
automatiquement en position relevée ;

- avec les éléments chauffants en position
verticale, un nettoyage total et approfondi
de la cuve est possible ;

- pour diminuer la résistance, tirer .
doucement le piston a ressort Fig. 5 réf. A.

| 3.2 ENTRETIEN

Périodiquement (au moins une fois par an ou et, dans tous les cas, en fonction de la fréquence d’utilisation),soumettre
I'appareil a un contréle complet.

Faire appel a un technicien qualifié en possession des qualités professionnelles nécessaires. A ce propos, nous
conseillons de stipuler un contrat d’entretien avec un centre agréé par notre société.

| 3.3 ELEMENTS DE CONTROLE ET DE SECURITE

Tous les composants de I'appareil soumis a usure peuvent facilement étre atteints depuis la partie antérieure
del’appareil en ouvrant la porte ou aprés avoir enlevé le panneau frontal.

L’appareil est équipé d’'un thermostat de sécurité qui coupe l'alimentation électrique aux éléments chauffants si la
température de I'huile dans la cuve dépasse la valeur maximum sélectionnée.

Si le thermostat intervient, pour remettre en fonction I'appareil, il faut réarmer le thermostat. Cette opération doit étre
effectuée par du personnel qualifié, qui doit vérifier la cause de l'intervention.

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES DERIVANT D’UNE
INSTALLATION ERRONEE, DE LA MODIFICATION DE L’APPAREIL, DE L’UTILISATION IMPROPRE,
D’'UN MAUVAIS ENTRETIEN, DU NON-RESPECT DES NORMES EN VIGUEUR ET DE LA
MALADRESSE D’UTILISATION.

LE FABRICANT SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER SANS PREAVIS LES CARACTERISTIQUES
DES APPAREILS PRESENTES DANS CETTE PUBLICATION.
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0. PERSONLICHE SCHUTZAUSRUSTUNG

In der folgenden Tabelle steht die personliche Schutzausrustung (PSA), die wahrend der verschiedenen
Betriebsphasen des Geréts zu tragen ist.

. . Schutz- .. . Schutzhelm
Schutz- Sicherheits- . Gehor- Gesichts-
. hand- Schutzbrille oder -
kleidung schuhe schutz maske

schuhe kappe

Phase

@

Transport

Handling

Auspacken

Installation

Normale

*
Benutzung X(%)

Einstellungen

Normale Reinigung

AuRerordentliche
Reinigung

Wartung X (*)

Demontage

XX |X| X |[X[X]| X |X|X|[X|X

Verschrottung

VORGESEHENE PSA
VERFUGBARE ODER BEI BEDARF ZU VERWENDENDE PSA
[ ] NICHT VORGESEHENE PSA

(*) Wahrend der normalen Benutzung und der Wartung sind Hitzeschutz-Handschuhe zu tragen, damit die Hande geschiitzt
sind, wenn der Bediener heil3e Geréteteile oder Garmedien (Ol, Wasser, Dampf) beriihrt.

Bitte beachten Sie, dass das NICHTTRAGEN der personlichen Schutzausristung seitens der Bediener, der spezialisierten
Techniker oder in jedem Fall der Bedienungsbefugten eine chemische sowie eine Gesundheitsgefahrdung darstellen kann.
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| 0.1 RESTRISIKEN

Das Gerat beinhaltet Risiken, die im Rahmen der Planung oder durch den Einbau angemessener Schutzvorrichtungen nicht
vollstéandig beseitigt wurden.
Um sicherzustellen, dass der Kunde alle am Gerét verbleibenden Restrisiken kennt, sind diese hier im Folgenden aufgelistet:
Die genannten Verhaltensweisen gelten als falsch und sind folglich strengstens verboten.

RESTRISIKO

GEFAHRENSITUATION

HINWEIS

Ausrutschen oder
Sturz

Der Bediener kann durch Wasser oder Schmutz
auf dem Boden ausrutschen.

Wahrend der Bedienung muss die persdnliche
Schutzausriistung zum Schutz vor Ausrutschen
getragen werden.

Der Bediener berthrt absichtlich Teile

Wahrend der Bedienung muss die personliche

Verbrennung des Geréts. Schutzausristung zum Schutz vor Hitze getragen
Der Bediener berthrt absichtlich heil3e u . . .
Verbrennung Garmedien (Ol, Wasser, Damp, ... Wahrend der Bedienung muss die personliche

Schutzausristung zum Schutz vor Hitze getragen
werden.

Stromschlag

Berlihrung von unter Spannung stehenden
elektrischen Bauteilen wéahrend
Wartungsarbeiten am Schaltschrank. Der
Bediener arbeitet (mit einem Elektrowerkzeug
oder ohne Trennung der Stromversorgung) am
Boden liegend und bei nassem Bodenbelag.

Die Wartung des Geréts darf nur von
Fachpersonal ausgefiihrt werden, das die
personliche Schutzausriistung gegen
Stromschlag tragt.

Stromschlag

Stromschlag wegen fehlerhafter Erdung oder
nicht funktionierender elektrischer
Schutzvorrichtungen.

Vor dem Gerat sind Schutzgerate zu
installieren, die den geltenden gesetzlichen
Anforderungen entsprechen.

Sturz von oben

Der Bediener klettert oder steigt mit
ungeeigneten Systemen (z.B. Leitern) auf das
Gerat, um dort Arbeiten auszuftihren.

Es ist verboten, auf das Gerat zu klettern oder
mit ungeeigneten Systemen (z.B. Leitern) auf das
Gerat zu steigen, um dort Arbeiten auszufiihren.

Kippende Lasten

Verlagerung des Geréts oder eines Teils davon
ohne geeignete Mittel.

Das Handling des Gerats oder seiner Verpackung
darf nur mittels geeigneter Hubmittel oder -systeme
erfolgen.

Chemikalien

Der Bediener kommt mit Chemikalien in
Beriihrung (z.B. Reinigungsmittel, Mittel zum
Entfernen von Ablagerungen usw.).

Es missen geeignete SchutzmafRnahmen getroffen
werden. Es gilt, die Sicherheitsdatenblatter und
Etiketten des verwendeten Produkts zu beachten.
Es muss die in den Sicherheitsdatenblattern
empfohlene personliche Schutzausriistung

Schnittverletzungen

Bei Wartungsarbeiten sind Schnittverletzungen

an den Innenteilen des Geréterahmens mdoglich.

Die Wartung darf nur von Fachpersonal
durchgefiihrt werden, das die personliche
Schutzausrustung tragt (Schnittschutzhandschuhen
und Kleidung, die den Unterarm bedeckt).

Quetschverletzungen

Bei der Handhabung mit beweglichen Teilen
sind Quetschverletzungen der Finger/Hand
moglich.

Die Wartung darf nur von Fachpersonal ausgefuhrt
werden, das die personliche Schutzausristung
(Handschuhe) tragt.

Ergonomische Gefahr

Der Bediener arbeitet am Gerét ohne die
erforderliche personliche Schutzausriistung.

Der Bediener muss bei den Arbeiten am
Gerét die personliche Schutzausriistung
tragen.
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1, INSTALLATION |

| 1.1 WICHTIGE HINWEISE |

Das vorliegende Handbuch wichtige Hinweise bezlglich der Sicherheitsmassnahmen fiir die Installation, den Gebrauch
und die Wartung des Gerates enthdlt, sollte es aufmerksam durchgelesen und zum Nachschlagendurch die weiteren
Bediener sorgfaltig aufbewahrt werden.

= Die Installation muss gemaR den Anleitungen des Herstellers von qualifiziertem Fachpersonal ausgefiihrt werden.

. Das Geradt, ist fur den professionellen Gebrauch bestimmt, darf nur von Personen benutzt werden, die mit dessen
Verwendung vertraut sind.

. Im Falle eines Schadens oder einer Funktionsstdrung das Gerat ausschalten. Fir eine eventuelle Reparatur sich
ausschlie3lich an eine vom Hersteller autorisierte Kundendienststelle wenden und nur originale Ersatzteile
verlangen.

= Vermeiden Sie unsachgemaRen Gebrauch der Friteuse.

= Legen Sie keine Nassfutter in der OI-

= Die Nichteinhaltung des Obengenannten kann die Sicherheit des Gerates gefahrden.

Das Gerat wurde unter Beriicksichtigung der folgenden Richtlinien hergestellt:
- Elektromagnetische Kompatibilitat (E.M.C.) bezogen auf die Stérbegrenzung;
- geltende Unfallverhiitungs- und Brandschutzvorschriften;

- Richtlinien fiir die Installation von elektrischen Anlagen;

- Hygienevorschriften.

| 1.2 AUFSTELLEN

Das Gerat aus der Verpackung nehmen, aufeventuelle
Beschadigungen hin Uberprifen undam Verwendungsort
aufstellen.

Das Gerat nivellieren und in der Hohe mittelsder EinstellfiiRe,
wie in (Abb.1) gezeigt,regulieren.

Wenn das Gerat an eine Wand gestellt wird,muss diese bis
zu einer Temperatur von 80° Chitzebesténdig sein. Sollte die
Wand ausentflammbarem Material bestehen, mussunbedingt
eine Warmeschutzschichtangebracht werden.

Von den Aufenpaneelen die Schutzfolieentfernen. Diese
langsam abziehen, damit keineKlebereste zuriickbleiben.
Offnungen und Schlitze zum Ansaugen oderAbkiihlen nicht
verstopfen und das Gerat untereiner Abzugshaube aufstellen,
deren Anlageden geltenden Vorschriften entspricht.

| 1.3 ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Bevor der elektrische Anschluss vorgenommen wird
Abb. 2 sicherstellen, dass die auf dem technischen Schild
angegebene Spannung und Frequenz denen der
vorhandenen elektrischen Anlage entsprechen.
- Das Geréat wird auf den auf dem technischen Schild
am Turinnerenangegebenen Betrieb eingestellt,
geliefert.

- SchlieRen Sie das Geratekabel an eine geeignete Steckdose an und stellen Sie zunéchst sicher, dass dort ein wirksamer
Erdungskontakt gemaf der geltenden Gesetzgebung besteht.

- Fur einen direkten Anschluss an das Stromnetz muss zwischen dem Gerat und dem Netz ein allpoliger Schalter
zwischengeschaltet werden, der fir die Last bemessen ist und dessen Kontakte einen Mindestéffnungsabstand von 3
mm aufweisen.

Bei laufendem Gerat darf die Anschlussspannung vom Wert der Nennspannung nicht mehr als + 10% abweichen.

Das Gerat muss zudem in ein aquipotentielles System integriert sein, dessen Funktionstiichtigkeit entsprechend der
Angaben der geltenden Bestimmungen kontrolliert werden muss.

Bevor das Gerat dem Benutzer Uibergeben wird:
- muss sichergestellt werden, dass es korrekt funktioniert;
- mussen dem Benutzer die Bedienungsanweisungen mitgeteilt werden.
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2. BEDIENUNGSANLEITUNG |

Das Gerat darf nur fir den Zweck verwendet werden, fur den es ausdriicklich bestimmt wurde. Jede andereVerwendung
gilt als missbrauchlich. Das Gerat wahrend des Betriebs Uberwachen.

| 2.1 INBETRIEBNAHME |

MAX ACHTUNG: Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, bevor der Tank mit Ol
MIN gefullt wurde bis zur Markierung MIN und nicht Gber die Markierung
MAX fullen.

Die Nichtbeachtungdieser Anweisung fiihrt aufgrund der Uberhitzung zu
schweren Schaden an der Wanne und den Heizelementen.

Bevor das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, das ganze Verpackungsmaterial entfernen und dasBecken
und die Koérbe sorgfaltig von dem zum Schutz aufgetragenen Industriefett reinigen. Dazu wie folgt vorgehen:
- das Becken bis zum Rand mit Wasser und gewodhnlichem Spilmittel fullen, die Heizung einschalten und fir
einige Minuten kochen lassen;
- das Wasser aus dem Auslaufhahn ablassen und das Becken grundlich mit klarem Wasser ausspulen;
- den Hahn schlieen und Frittierél wenigstens bis zur Markierung MIN und nicht Giber die Markierung MAX fillen.

| 2.2 EINSTELLUNG

Abb. 3 Abb. 4

ACHTUNG:

Es muss besonders darauf geachtet werden, dass altes Ol einen niedrigeren Brennpunkt hat und dass dessenSchaum
zum Uberlaufen neigt. Es wird aul3erdem darauf hingewiesen, dass zu feuchte Speisen in zu grolRenMengen ebenfalls
zur Bildung von Schaum beitragen, der Gberlaufen kann.

EINSCHALTEN

- Den Hauptschalter einschalten.

- Driicken Sie den Netzschalter an der Innenseite der Tur Abb.3

- Drehen Sie den Knopf und stellen Sie ihn auf den gewiinschten Temperaturwert Abb.4.
- UBERHITZUNG DES OLS

Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat betriebsbereit ist. Die ornge Kontrollleuchte bleibt
wahrend des Betriebs der Heizelemente eingeschaltet. Sobald das Ol die eingestellteTemperatur erreicht, schalten sich
die Heizelemente aus und die orange Kontrollleuchte erlischt.

Sinkt die Temperatur unter den eingestellten Wert, schalten sich die Heizelemente automatisch wieder ein.

AUSSCHALTEN

- Den Drehknopf erneut auf Position “0” stellen.

- Dricken Sie die Ausschalttaste an der Innenseite der Tur Abb.3

- Wenn das Gerat nicht benutzt wird, den allpoligen Schalter ausschalten.
- Den Deckel auf die Wanne/n legen.
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AUSLASSEN DES OLS
Um das Ol aus dem Tank zu entleeren, warten Sie, bis das Ol kalt ist, und 6ffnen Sie dann die Frittiertir.
Wenn die Fritteuse mit einer Olauffangschale ausgestattet ist, setzen Sie diese ein und drehen Sie den Ablasshebel in
die Position OPEN.
Andernfalls schrauben Sie die Verlangerung zum Ablassen des Ols fest, stellen einen Behélter vor das Gerat und achten
darauf, dass sich die Offnung der Verlangerung tiber dem Behélter befindet. Drehen Sie dann den Ablasshebel in die
Position OFFEN.
Das Ol tritt aus dem Wasserhahn aus und der Tank leert sich. Um die optimale Haltbarkeit des Ols zu gewéhrleisten,
empfiehlt es sich, es nach dem Filtern an einem kiihlen Ort aufzubewahren.

| 3. REINIGUNG UND WARTUNG

| 3.1 REINIGUNG

Am Ende eines Arbeitstages muss das Gerat aus hygienischen Griinden und um Betriebsstérungen zu vermeiden,
gereinigt werden.

Das Gerat nicht mit einem direkten Wasserstrahl oder mit Hochdruck reinigen. ist verboten, brennbare Stoffe,
Losungsmittel verwenden Keine Eisenputzwolle, Birstenoder Schaber aus gewdhnlichem Stahl verwenden. Eventuell
kann rostfreie Stahlwolle verwendet werden, die inRichtung der Satinierung zu reiben ist.

Fur die Oberflachen aus Stahl, lauwarmes Seifenwasser verwenden, griindlich nachspilen und mit einem
weichenLappen trocknen. Die Auflageflache oder den Boden nicht mit Salzséure reinigen.

Um die Tank zu reinigen, gehen Sie wie folgt
vor:

Fig. 5

- Tank leeren,

- Entfernen Sie die Koérbe und das Metallgitter
Uber den Widerstanden.

- Heben Sie den Widerstand mithilfe eines
Hakens an. Der Widerstand verriegelt sich
automatisch in der angehobenen Position.

- Wenn sich die Heizelemente in vertikaler
Position befinden, ist eine vollsténdige und
grundliche Reinigung des Tanks mdglich;

- Um den Widerstand zu verringern, ziehen Sie
vorsichtig am Federkolben Abb. 5 Bez. ZU.

| 3.2 WARTUNG

RegelmaRig (mindestens einmal pro Jahr, oder je nach Beanspruchung), das Gerdt einer kompletten
Kontrolleunterziehen.

Hiermit einen qualifizierten Fachmann beauftragen. Es wird empfohlen, mit einer vom Hersteller
autorisiertenKundendienststelle einen Wartungsvertrag abzuschlieRen.

| 3.3 STEUER- UND SICHERHEITSELEMENTE

Alle VerschleiRteile sind leicht von der Vorderseite des Gerates aus, durch Offnen der Tir oder nachdem die Blende
abgenommen wurde, zugénglich.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsthermostat versehen, das die Stromzufuhr zu den Heizelementen unterbricht, wenn
die Temperatur in der Wanne den eingestellten Maximalwert tibersteigt. Wenn das Sicherheitsthermostatangesprochen
hat muss es, um das Geréat erneut in Betrieb nehmen zu kdnnen, wieder gepanzert werden; dieserVorgang muss von
qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden, das zugleich die Ursachen fir dasAnsprechen des
Sicherheitsthermostates festzustellen hat.

DER HERSTELLER LEHNT JEDE VERANTWORTUNG FUR SCHADEN, DIE DURCH
FALSCHEINSTALLATION, VERLETZUNG DES GERATES, UNSACHGEMASSEN GEBRAUCH,
SCHLECHTE WARTUNG, NICHTEINHALTUNG DER GELTENDEN VORSCHRIFTEN UND
UNERFAHRENHEIT IN DER VERWENDUNG, VERURSACHT WURDEN.

DER HERSTELLER BEHALT SICH DAS RECHT VOR, OHNE VORANKUNDIGUNG DIE
EIGENSCHAFTENDER AUF DIESEN SEITEN VORGESTELLTEN PRODUKTE ZU ANDERN.
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0.

EQUIPO DE PROTECCION INDIVIDUAL

A continuacion figura un cuadro resumen de los Equipos de proteccion individual (EPI) que deben utilizarse a lo largo
de las diferentes fases de vida del aparato.

Ropa de
proteccion

Calzado de
seguridad

Guantes

Gafas

Protectore
s auditivos

Mascarilla

Casco de
proteccién

Fase

R

@

Transporte

Manejo

Desembalaje

Montaje

Uso ordinario X X (*)

Regulaciones

Limpieza ordinaria

Limpieza
extraordinaria

Mantenimiento X (*)

Desmontaje

XX |X| X |[X[X|X|X|[X]|X|X

Desguace

X (*)
EPI DISPONIBLE O PARA UTILIZAR S| NECESARIO
[ | EPINOPREVISTO

EPI PREVISTO

(*) Durante el uso ordinario y el mantenimiento los guantes deben ser de tipo atérmico para proteger las manos mientras el
operador entra en contacto con partes del aparato o con substancias para cocinar a temperatura elevada (aceite, agua,
vapor).

Cabe recordar que el NO utilizo de los equipos de proteccion individual por parte de operadores, técnicos especializados o,
de cualquier modo, por parte de encargados al uso del aparato, puede conllevar la exposicion a riesgos quimicos y a
posibles dafios a la salud.
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| 0.1 RIESGOS RESIDUALES

El aparato expone a riesgos que no han sido completamente eliminados desde un punto de vista del disefio o con la
aplicacion de las protecciones adecuadas.
Para proporcionarle al Cliente una informacién completa, siguen a continuacion los riesgos residuales que el equipo aun
presenta: hay que considerar las siguientes conductas incorrectas, por lo tanto quedan todas estrictamente prohibidas.

RIESGO RESIDUAL

SITUACION PELIGROSA

ADVERTENCIA

Deslizamiento o

El operador puede deslizarse debido a un suelo

Durante el uso del aparato asegurese de que
esta utilizando su equipo de proteccién

temperaturas (aceite, agua, vapor, ...)

caida mojado o sucio. ST . .
) individual antideslizante.
Quemadura El operador entra en contacto de Durante el uso del aparato asegurese de que
proposito con el aparato. esta utilizando su equipo de proteccion individual
El operador toca intencionalmente ,
. . Durante el uso del aparato asegurese de que
Quemadura substancias para cocinar a elevada

esta utilizando su equipo de proteccion individual
resistente al calor.

Descarga eléctrica

Contacto con partes eléctricas bajo tension
durante las operaciones de mantenimiento
realizadas con cuadro de distribucion bajo
tension. El operador interviene (con una
herramienta eléctrica o sin desconectar la
alimentacion del aparato) tumbado en el suelo
con superficie mojada.

El mantenimiento del aparato debe ser
realizado exclusivamente por profesionales
autorizados y provistos del equipo de
proteccion individual contra descargas
eléctricas accidentales.

Descarga eléctrica

Descarga accidental debida al mal
funcionamiento del sistema de toma de tierra o
de los equipos de proteccion eléctricos.

Instalar previamente en el aparato equipos de
proteccion conformes a los requisitos
normativos vigentes.

Caida desde una altura

El operador actia sobre el aparato accediendo
a la parte superior por medio de sistemas no
adecuados (p.e. escaleras de mano o
subiendo en la estructura).

El operador no actua sobre el aparato
accediendo a la parte superior por medio de
sistemas no adecuados (p.e. Escaleras de mano
0 subiendo en la estructura).

Vuelco de cargas

Manejo del aparato o de uno de sus
componentes sin los medios adecuados.

Durante el manejo del aparato o de su embalaje
asegurese de emplear dispositivos y sistemas de
elevacion adecuados.

El operador entra en contacto con substancias

Adoptar las medidas de seguridad apropiadas.
Haga siempre referencia a las fichas de datos de

intervenciones de mantenimiento.

Quimico o . seguridad y a las placas del producto utilizado.
quimicas (p.e. detergente, desincrustante, etc.) e . e
Utilizar los equipos de proteccion individual
aconsejados en las fichas de seguridad.
. . Las actividades de mantenimiento deben ser
Los componentes internos del chasis del aparato . :
llevadas a cabo exclusivamente por profesionales
Cortes pueden acarrear cortes durante las

autorizados y provistos de equipo de proteccién
individual (guantes resistentes al corte y ropa que
proteja el antebrazo).

Aplastamiento

El personal puede aplastarse los dedos/las
manos manejando componentes moviles.

Las actividades de mantenimiento deben ser
llevadas a cabo exclusivamente por profesionales
autorizados y provistos de equipo de proteccién
individual (guantes).

Ergondémico

El operador utiliza el aparato sin los
necesarios equipos de proteccion individual.

El operador debe utilizar el aparato provisto
de equipo de proteccion individual.
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1,

INSTALACION

| 1.1 ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Leer detenidamente el presente folleto ya que proporciona informacién importante acerca de la seguridad deinstalacion,
uso y mantenimiento del aparato. Guardar con cuidado este folleto para cualquier futura consulta porparte de los
operadores.

La instalacion debe efectuarse siguiendo las instrucciones del constructor y por personal professionalmente
cualificado.

El equipo esta disefiado para uso profesional, s6lo debe ser utilizado por personal capacitado para operar el equipo
Desactivar el aparato en caso de averia o de mal funcionamiento. Para las posibles reparaciones, dirigirse a un
centro de asistencia técnica autorizado por el constructor y exigir recambios originales.

Evite el uso inadecuado de la freidora.

No coloque alimentos humedos en el aceite.

El no respetar lo anteriormente expuesto puede comprometer la seguridad del aparato.

El aparato cumple las normas siguientes:

- compatibilidad electromagnética E.M.C. relativa a la limitacién de las interferencias;
- prescripciones vigentes para la prevencion de accidentes e incendios;

- normas para la realizacion de las instalaciones eléctricas;

- hormas de higiene.

| 1.2 COLOCACION

Fig. 1
9 Sacar el aparato del embalaje, comprobar suintegridad y

colocarlo en el lugar en que va aser utilizado.

Nivelarlo horizontalmente y regular la alturamanipulando las
patas regulables segun seindica en (Fig. 1).

Si el aparato se coloca contra una pared, éstadebera poder
+ soportar temperaturas de hasta 80°C y si es inflamable, es
necesario quese aplique un aislante térmico.

Quitar la pelicula protectora despegandolalentamente para
- evitar que queden restos deladhesivo.

No obstruir las aberturas o ranuras de aspiracién o
eliminacion del calor, y colocar el aparato bajo una
+ - campana de aspiracion que debe ser instalada segun
las normas.

| 1.3 CONEXION A LA RED

-

Antes de realizar la conexion eléctrica, asegurarse de
que la tension y la frecuencia de la placa técnica
sean las mismas que las de la instalacion de

Fig. 2

MADE IN ITALY alimentacion presente.

MOD.I |NR.| / / - El aparato que se entrega estd preparado para

TENSIONE |

funcionar segun los datos que se indican en la placa

~y
POTENZA TOT KW | | C€ I | técnica situada en el interior de la puerta.

- Conectar el cable del aparato a una toma de corriente adecuada, asegurandose previamente de que en esta
ultima exista un contacto de tierra eficaz de acuerdo con la legislacién vigente.

- Para realizar una conexion directa con la red de alimentacion es necesario interponer entre el aparato y la red
un interruptor omnipolar adecuado para la carga y cuyos contactos tengan una distancia minima de apertura de
3 mm.

- La tension de alimentacion, mientras funciona la maquina, no debe alejarse del valor de la tensién nominal de +
10%.

- El aparato debe asimismo estar incluido en un sistema equipotencial cuya eficacia debe ser probada segun lo
establecido por las normas en vigor.

Antes de entregar el aparato al usuario es necesario:
- comprobar que funcione correctamente;
- comunicar al usuario las instrucciones de uso.
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2, INSTRUCCIONES DE USO

El aparato sélo se podréa destinar al uso para el que ha sido expresamente concebido. Cualquier otro uso seconsidera
improprio. Vigilar el aparato mientras esté funcionando.

| 2.1 PUESTA EN MARCHA

MAX ATENCION: no hacer funcionar el aparato sin haber llenado de aceite
MIN el tanque hasta la marca MIN sin sobrepasar nunca la marca MAX.
En caso contrario podrianproducirse graves dafios por recalentamiento de
la cuba y de las resistencias.

Antes de hacer funcionar el aparato por primera vez es necesario quitar todo el material de embalaje y limpiar afondo la
pilay las cestas para eliminar las grasas industriales de proteccién actuando como sigue:
- llenar la pila hasta el borde con agua y detergente normal, activar el calentamiento y dejar que hierva durante
algunos minutos;
- vaciar el agua con la llave de drenaje y enjuagar bien con agua limpia;
- cerrar la llave y poner acite para freir hasta la marca MIN sin sobrepasar nunca la marca MAX.

| 2.2 REGULACION

Fig. 3 Fig.4

ATENCION:

debe recordarse que el aceite viejo tiene un punto de encendido méas bajo y su espuma suele rebosar. Se recuerda
ademas, que la introduccién de alimentos muy himedos y en grandes cantidades contribuye a la formacién deespuma
gue puede rebosar.

ENCENDIDO

- Encender el aparato accionando el interruptor principal.

- Presione el botdn de encendido ubicado dentro de la puerta Fig.3

- Gire el mando y coléquelo en el valor de temperatura deseado Fig.4
- EVITAR EL SOBRECALENTAMIENTO DEL ACEITE

La luz verde de control encendida indica que el aparato esta listo para ser usado, mientras que la luz de control naranja
permanece encendida durante el funcionamiento de los elementos calentadores. En cuanto el aceitealcanza la
temperatura seleccionada, las resistencias se desactivan y la luz naranja se apaga.

Cuando la temperatura alcanza un valor por debajo del seleccionado, los elementos calentadores se reactivan
automéaticamente.

APAGADO

- Volver a colocar la perilla en la posicion “0”.

- presione el botén de apagado dentro de la puerta Fig.3

- Si el aparato no se utiliza, desconectar el interruptor omnipolar.
- Poner la tapa sobre la/s cuba/s.
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DESCARGA DEL ACEITE
Para vaciar el aceite del tanque, espere hasta que el aceite esté frio y abra la puerta de la freidora.
Si la freidora esta equipada con una bandeja recolectora de aceite, coléquela en su lugar y gire la palanca de drenaje a
la posicion ABIERTA.
En caso contrario, enrosque la extension para drenar el aceite, coloque un recipiente frente al aparato, asegurandose de
que la boca de la extension quede posicionada por encima del recipiente, luego gire la palanca de drenaje a la posicion
ABIERTA.
El aceite saldra del grifo y el depdsito se vaciard. Para conservar el aceite en su mejor estado es recomendable
colocarlo en un lugar fresco una vez filtrado.

3. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

| 3.1 LIMPIEZA

Al terminar una jornada de trabajo es necesario limpiar el aparato, tanto por motivos de higiene como para evitaraverias.
No limpiar el aparato con chorros de agua directos o de alta presion; queda prohibido el uso de materiales inflamables,
solventes, y no usar estropajos de hierro, cepillos nirascadores de acero comun. Se puede usar lana de acero
inoxidable, frotandola en el sentido del satinado.

Sobre las superficies de acero utilizar agua templada con jabdn, enjuagar bien y secar con un pafio suave. Paraque se
mantenga el brillo, limpiar de vez en cuando con POLISH liquido, facil de encontrar.

No lavar la encimera ni el suelo con &cido muriatico.

. Para limpiar el tanque proceda de la siguiente
Flg ) manera:

- vaciar el tanque,

- quitar las cestas y la malla metélica situada
encima de las resistencias;

- levantar la resistencia mediante un gancho, la
resistencia se bloquea automaticamente en la
posicion elevada;

- con las resistencias en posicion vertical es
i__ | posible una limpieza total y profunda del

|

|

deposito;

¥ / | | - para disminuir la resistencia, tirar suavemente

del piston de resorte Fig. 5 ref. A.

| 3.2 MANTENIMIENTO

Periddicamente (por lo menos una vez al afio y dependiendo de la frecuencia con que se usa), someter el aparatoa un
control completo.

Ponerse en contacto con un técnico especializado que tenga los requisitos profesionales necesarios. Para ello es
aconsejable estipular un contrato de mantenimento con un centro autorizado por la empresa.

| 3.3 ELEMENTOS DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

Todos los componentes del aparato sometidos a usura se pueden alcazar facilmente desde la parte anterior delaparato.

El aparato esta dotado de un termostato de seguridad que interrumpe la alimetacion eléctrica de los
elementoscalentadores en el caso de que la temperatura del aceite en la cuba supere el valor maximo seleccionado.

Si éste se hubiera activado, para volver a poner en marcha el aparato es necesario rearmar el termostato; estaoperacion
debe realizarla personal cualificado, el cual tendra que establecer los motivos de su activacion.

LA EMPRESA CONSTRUCTORA NO SE HACE RESPONSABLE DE LOS DANOS DEBIDOS A UNA
INSTALACION INCORRECTA, UTILIZACION INCORRECTA DEL APARATO, INADECUADO
MANTENIMIENTO,INCUMPLIMEINTO DE LAS NORMAS VIGENTES Y USO INCOMPETENTE.

EL CONSTRUCTOR SE RESERVA EL DERECHO DE MODIFICAR SIN PREVIO AVISO
LASCARACTERISTICAS DE LOS APARATOS PRESENTADOS EN ESTA PUBLICACION
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4.

DATI TECNICI
TECHNICAL DATA
DONNEES TECHNIQUES
TECHNISCHE DATEN
DATOS TECNICOS

POTENZA CAPACITA’ VASCHE DIMENSIONI ALLACCIAMENTO *

POWER TANKS CAPACITY DIMENSIONS CONNECTION *

PUISSANCE CAPACITE DES CUVE DIMENSIONS CONNEXION *

MOD. LEISTUNG TANKKAPAZITAT DIMENSIONES ANSCHLUSS *

POTENCIA CAPACIDAD TANQUES ABMESSUNGEN CONEXION *
kW N. x Lt WxDxH mm N~X mm?

N7FRE15Y 14 1x15 400 x 730 x 900 5x4,0
N7FRE30Y 14 2x15 800 x 730 x 900 5x4,0
NO9FRE20Y 19 1x20 400 x 900 x 900 5x4,0
N9FRE40Y 19 2x20 800 x 900 x 900 5x4,0

*UN CAVO PER CIASCUNA VASCA
*ONE CABLE FOR EACH TANK
*UN CABLE POUR CHAQUE CUVE
*EIN KABEL FUR JEDEN TANK
*UN CABLE PARA CADA TANQUE
OIoA S aals Jis*
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B1

R1

R1

R1

ey

by

M Lt LZ L3 =

ZBO-15 W 3~

= morsettiera generale, terminal board, bomes armves ligne, klemmenbret;

interrutore generale, main switch, haupischalter, intermupteur genéral;

1= termostato di lavoro, running thermostat, temperaturregler, thermostat de travail;
Fs= termostate di sicurezza, safety thermosiat, temperaturbegrenzer, themnosiat de securniis;

H1= szegnalatore verde, green pilot lamp, gruene kotrolleuchte, lampe témoin verte:
H2 = segnalatore arancione, orange pilot lamp, orange kotrolleuchte, lamps teémoin orangs;
R1= resistenza, heater element, heizwiderstand, resistance.
T1= teleruttore, contactor
M1 = MicmSwitch resistenza, MicroSwitch Heater

TOLLERANZE GENERAL] CODICE REV. [ SCALA DATA NOME

ANGOL £ 20 i NS | 10710/ 24
_ , '\ﬁr .-'] l:'\-ﬁr 'J1 |,|.:|. '-'_."_ Wy
Ll.lhldr'IIRE‘I_ZE Iy - A alels [:]Jl.-'\. APRV.| 10710, 24 o

HIC 2.:'.::?.;....

A
)
i

5)®
I

DEMOMINAZIONE

SCHEMa ELETTRICO FRIGGITRIC! MILC ELETTRICHE

WIRING DIAGRAM ELECTRIC

FREYERS MILC

Ci riserviams a termine di legge, la proprietd di guesto disegno con divete d riprodude o di renderlo note a terzi senza la nostra esplicitao autorizzazions soritta
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PARTICOLARE B

PARTICOLARE O

PARTICOLARE C

REV. DESCRIZONE APPROVATO DA DATA
o e EE
PROGETTO DI: DANILO GIAMMARUCO
DISEGNATO DA: DANILO.GIAMMARUCD

MPATERIALE |

TOLLERANZE | PESOINIG
S OFFCAR’ S8 o0

CODICE [ REV. | DESCRIZIONE
20300024 |00 |KIT GIUNZIONE MACCHINE

In attuazione della Direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE), il simbolo del cassonetto barrato, riportato sull’apparecchiatura o sulla sua confezione, indica che il
prodotto alla fine della propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti per permetterne un adeguato trattamento e riciclo. In particolare, la raccolta differenziata della presente
apparecchiatura professionale giunta a fine vita ¢ organizzata e gestita dal produttore. L’adeguata raccolta differenziata per I’avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclo, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sull’ambiente e sulla salute e favorisce il riutilizzo, riciclo e/o recupero dei materiali di cui & composta
I’apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’utente comporta I’applicazione delle sanzioni di cui alla corrente normativa di legge.

Implementation of Directive 2012/19 / EU on waste electrical and electronic equipment (WEEE). The symbol of the crossed-out wheeled bin, shown on the equipment, indicates that the product, at the end of
its useful life must be collected separately from other waste to allow adequate treatment and recycling. The adequate separate collection of the equipment for either re-use or for recycling, treatment and
environmentally compatible disposal contributes to avoiding possible negative effects on the environment and health and promotes the reuse, recycling and / or recovery of the materials of which the equipment
is composed of.

Umsetzung der Richtlinie 2012/19 / EU uber Elektro- und Elektronikaltgerate (WEEE). Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne auf dem Gerét zeigt an, dass das Produkt, am Ende seiner Nutzungsdauer
getrennt von anderen Abfallen gesammelt werden muss, um eine angemessene Behandlung und Recycling zu erméglichen. Die ordnungsgeméRe getrennte Sammlung der Gerate zur Wiederverwendung oder
zum Recycling, zur Behandlung und umweltvertraglichen Entsorgung trégt dazu bei, mdgliche negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden und férdert die Wiederverwendung und das
Recycling und / oder die Riickgewinnung der Materialien, aus denen das Gerét besteht.

Mise en ceuvre de la directive 2012/19 / UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Le symbole de la poubelle sur roues barrée d'une croix, indiqué sur I'équipement, indique
que le produit, a la fin de sa vie utile doit étre collecté séparément des autres déchets pour permettre un traitement et un recyclage adéquats. La collecte sélective adéquate pour le démarrage ultérieur des
équipements qui ne sont plus utilisés pour le recyclage, le traitment et I'élimination compatible avec I'environnement contribue a éviter d'éventuels effets négatifs sur I'environnement et la santé et favorise la
réutilisation, le recyclage et / ou la récupération des matériaux dont I'équipement est composé.
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